
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA
SUB GERENCIA DE COMERCIO, LICENCIAS Y FISCALIZACIÓN

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE MIEMBROS DEL COMITÉ DE AUTOCONTROL SANITARIO DEL AÑO 2018

Meta 20 "Certificación de puestos de venta saludables de alimentos agropecuarios primarios y piensos, en mercados de abastos"

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA PARA CAS DEL AÑO 2018

Mercado : MERCADO DE ABASTO COVADONGA
Dirección : AA.HH. COVADONGA MZ. V2 LT.01, ABRAHAM VALDELOMAR 1267 - 1299

Expositor:

1.- Ing. Rubén Bartolomé Evanan QuícaSo

2.- Ing. Pavei Daniel Vega Benítes

Módulo I: Buenas Prácticas de Manufactura - BPM

ir

I

N°

1

2

3
4

5

6

7

TEMA

Buenas prácticas de higiene en el expendio de los alimentos agropecuarios primarios y piensos.

Capacitación del personal para la prevención de las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA).

Evaluación de la inocuidad de la materia prima, ¡nsurnos y envases a la recepción

Evaluación y registro (rastreabilidad) de proveedores y transportistas de alimentos agropecuarios primarios y piensos, ¡nsurnos y envases.

Identificación y verificadción de las instalaciones del puesto de venta.

Limpieza y desinfección de la infraestructura e instalaciones internas, máquinas y equipos, suministros.

Tipos y características de almacenes y condiciones de almacenamiento de los alimentos agropecuarios primarios y piensos

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

15:00

15:15

15:30

15:45

16:00

16:15

16:30

EXPOSITOR

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing, Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Módulo II: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES

N'

1

2

3

4

5

TEMA

Control de ia salud e higiene del personal.

Control de plagas.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies que entran en contacto con el alimento agropecuario primario y piensos.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

16:45

16:55

17:10

17:25

17:40

EXPOSITOR

Ing. Pavel Vega Benites

Ing, Pavel Vega Benites

Ing. Pave! Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Módulo III: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES (Transportistas)

N°

1

2

3

4

5

6

TEMA

Buenas prácticas de higiene para las actividades de carga, transporte y despacho.

Control de plagas

Control de temperaturas y humedad durante el transporte de alimentos agropecuarios primarios.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies del vehículo que entran en contacto con el alimento agropecuario y pienso.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

HORA

17:55

18:05

18:20

18:35

18:50

19:05

EXPOSITOR

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B, Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicano

Miembros del Comité de Autocontrol Sanitario: MERCADO DE ABASTO COVADONGA
N°

1

2

3

4

5

6

Nombresy Apellidos
CLEISET MAHILE CORDOVA MARCELO

DIGNA MIGUEL HUANA

ELIZABETH LAURENTE CUADROS

EUGENIO HUALLPA CASTILLO

MARINA HORTENCIA PíNO ZAMORA

SONIAHUAMANONCEBAY , , «

Sexo

' FEMENINO

' FEMENINO

FEMENINO

MASCULINO

FEMENINO

MASCULINO

DNI

75667986

28299185

28291096

28596655

28201079

2830957^

Nombre y firma del Responsable del Área de Vigilancia

Sanitaria de la Municipalidad Provincia de Huamanga Lucía í^o,.
Firma y Sello del Inspector Sanitario de la

(Municipalidad Provincial de Huamanga

NICIPALIQAD PROVINCIAL DE, HUAMANGA
•t ENCÍA DE DESARROLLO ECONOMICCriYAMB.

ÍUBÉIf BRAMAN QUICANO
/ESPBCIAUS/A EN VIGILANCIA SANITARIA



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA
SUB GERENCIA DE COMERCIO, LICENCIAS Y FISCALIZACIÓN

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE MIEMBROS DEL COMITÉ DE AUTOCONTROL SANITARIO DEL AÑO 2018

Meta 20 "Certificación de puestos de venta saludables de alimentos agropecuarios primarios y piensos, en mercados de abastos"

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA PARA CAS DEL AÑO 2018

Mercado : MERCADO DE ABASTO MARISCAL CÁCERES

Dirección : URBANIZACIÓN HABILITACIÓN RESIDENCIAL MARISCAL CÁCERES LT01 MZ F

Expositor:

1.- Ing. Rubén Bartolomé Eva na n QUE caño

2.-Ing. Pavel Daniel Vega Benitas

Módulo I: Buenas Prácticas de Manufactura - BPM

N°

1

2

3

4

5

6

7

TEMA

Buenas prácticas de higiene en el expendio de los alimentos agropecuarios primarios y piensos.

Capacitación del personal para la prevención de las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA).

Evaluación de la inocuidad de la materia prima, insumes y envases a la recepción

Evaluación y registro (rastreabilidad) de proveedores y transportistas de alimentos agropecuarios primarios y piensos, insumos y envases.

Identificación y verificadción de las instalaciones del puesto de venta.

Limpieza y desinfección de la infraestructura e instalaciones internas, máquinas y equipos, suministros.

Tipos y características de almacenes y condiciones de almacenamiento de los alimentos agropecuarios primarios y piensos

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

15:00

15:15

15:30

15:45

16:00

16:15

16:30

EXPOSITOR

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

il
i
'•4

\\o II: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES

N"

1

2

3

4

5

TEMA

Control de la salud e higiene del personal.

Control de plagas.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies que entran en contacto con el alimento agropecuario primario y piensos.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

16:45

16:55

17:10

17:25

17:40

EXPOSITOR

Ing. Pavel Vega Benites

Ing, Pave) Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

íng. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Módulo III: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES (Transportistas)

N"

1

2

3

4

5

B

TEMA

Buenas prácticas de higiene para las actividades de carga, transporte y despacho.

Control de plagas

Control de temperaturas y humedad durante el transporte de alimentos agropecuarios primarios.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies del vehículo que entran en contacto con el alimento agropecuario y pienso.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

HORA

17:55

18:05

18:20

18:35

18:50

19:05

EXPOSITOR

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing, Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Miembros del Comité de Autocontrol Sanitario: MERCADO DE ABASTO MARISCAL CÁCERES

N°

1

2

3

4

5

6

Nombres y Apellidos

ELIZABETH RIVERA PARIAMANCCO

PÍDELA RIVAS RAMOS
JACINTA GONZALESQUISPE

JUANA DIVINA HERRERA LÓPEZ

SABINA GALVEZ NACARI ^

SABINA HUANCACHAVEZ

Sexo

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

DNI

28714590

28714689

28214675

28218798

28582032

0.81S6326

Nombre y firma del Responsable del Área de Vigilancia

Sanitaria de la Municipalidad Provincia de Huamanga

Firma y Sello del Inspector Sanitario de la

Municipalidad Provincial de Huamanga

OVIKCIAl DE HUAMANGA
RROLLO ECONÓMIC
" aseas

_ 5, EVANAN QU1CANO
ESPÍCIA.LIS/AEN VIGILANCIA SANITARIA



-

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA
SUB GERENCIA DE COMERCIO, LICENCIAS Y FISCALIZACIÓN

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE MIEMBROS DEL COMITÉ DE AUTOCONTROL SANITARIO DEL AÑO 2018

Meta 20 "Certificación de puestos de venta saludables de alimentos agropecuarios primarios y piensos, en mercados de abastos"

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA PARA CAS DEL AÑO 2018

N°

1

2

3

4

5

6

7

Mercado : MERCADO DE ABASTO 12 DE ABRIL

Dirección : ENTRE LOS JR. CHORRO, 28 DE JULIO, MIGUEL GRAU Y CALLE SAN JUAN DE DIOS.

Módulo 1: Buenas Prácticas de Manufactura • BPM
TEMA

Buenas prácticas de higiene en el expendio de ¡os alimentos agropecuarios primarios y piensos,
Capacitación del personal para la prevención de las enfermedades transmitidas por alimentos {ETA).

Evaluación de la inocuidad de la materia prima, insumos v envases a la recepción
Evaluación y registro (rastreabilidad) de proveedores y transportistas de alimentos agropecuarios primarios y piensos, insumos y envases.
Identificación y verificadción de las instalaciones del puesto de venta.
Limpieza y desinfección de la infraestructura e instalaciones internas, máquinas y equipos, suministros.
Tipos y características de almacenes y condiciones de almacenamiento de los alimentos agropecuarios primarios y piensos

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH
Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH
Salón Consistorial -MPH

Expositores:
í.- Ing. Rubén Bartolomé Evar.an Qulcaño

2.- Irtg. Paveí Daniel Vega Beniíes

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

15:00

15:15

15:30

15:45

16:00

16:15

16:30

EXPOSITOR

ng. Rubén B. Evanan Quicaño
Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño
Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño
Ing. Rubén B. Evanan Quicaño
Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Módulo II: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES

N"

1

?

3

4

S

TEMA

Control de la salud e higiene del personal.

Control de plagas.
Gestión de residuos y basura.
Limpieza y desinfección de las superficies que entran en contacto con el alimento agropecuario primario y piensos.
Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA
16:45

16:55

17:10

17:25

17:40

EXPOSITOR

L'.~

í
rá
^

i
S
k5

1

í

J

|

!íi

^

i

•>"

^

¡
fe:

r

Ing. Pavel Vega Benites ^

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites
S
'?-

Ing. Pavel Vega Benites E

Módulo 111: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES [Transportistas)

N°
1
?
3
4

5

6

TEMA

Buenas prácticas de higiene para las actividades de carga, transporte y despacho.
Control de plagas

Control de temperaturas y humedad durante el transporte de alimentos agropecuarios primarios.
Gestión de residuos y basura.

Limpieza V desinfección de las superficies del vehículo que entran en contacto con ei alimento agropecuario y pienso.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Saión Consistorial -MPH
Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH
Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

Miembros del Comité de Autocontrol Sanitario: MERCADO DE ABASTO 12 DE ABRIL

N°

1

2

3

4

5

6

Nombres y Apellidos
DIANET FELICITAS ORE CHAVEZ

ELVAYUPANQUI LÓPEZ

GLORIA ISLACHIN PIPA

HERMELINDA LLANTOY YUPANQUi

RIGOBERTA COELLO CORDOVA

YENNINUNEZ GONZÁLEZ

Nombre y firma del Responsable del Área de Vigilancia ///fVÍ 1 íuléjÍ! 1 ElV >

Sexo

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

DNI

0.9912702

41845589

31465224

45437327

28235748

43658907
GE
SU

Firma y Sello del Inspector Sanitario de la ./
Municipalidad Provincial de Huamanga t-¿¡

HORA

17:55

18:05

18:20

18:35

18:50

19:05

\ICIPALIpAD PRC
HEKCIADttDESARf
CEBEN;'* Es COI! ES

-Vifî .
ndJm&ÍJ-er
PEÍIAI/ISTAEN

EXPOSITOR
!

Ing, Rubén B. Evanan Quicaño . "
Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

fng. Rubén B. Evanan Quicaño ?•'
Ing. Rubén B. Evanan Quicaño i3
Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

ng. Rubén B. Evanan Quicaño i

í
i
tí

#
' 7'.

•;".?

\

B

OLI.O ECONÓMICO V A M B ¿
•püMNCWSfFISSuaClOK f_~

^OTQUÍC^o' E
/IGILAN CÍA SANITARIA j^



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA
SUB GERENCIA DE COMERCIO, LICENCIAS Y FISCALIZACIÓN

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE MIEMBROS DEL COMITÉ DE AUTOCONTROL SANITARIO DEL AÑO 2018

Meta 20 "Certificación de puestos de venta saludables de alimentos agropecuarios primarios y piensos, en mercados de abastos"

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA PARA CAS DEL AÑO 2018

Mercado : MERCADO DE ABASTO PLAYA GRAU

Dirección : ENTRE LOS JIRONES GRAU, CALLE NUEVA Y JR, LIBERTA

Expositores:

1.- ing. Rubén Bartolomé Evanan Quieaño

2.- ing. Pavei Daniel Vega Benltes

Módulo I: Buenas Prácticas de Manufactura - BPM

N"

1

2

3

4

5

6

7

TEMA

Buenas prácticas de higiene en e! expendio de los alimentos agropecuarios primarios y piensos,

Capacitación del personal para la prevención de las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA).

Evaluación de la inocuidad de la materia prima, insumos y envases a la recepción

Evaluación y registro (rastreabilidad) de proveedores y transportistas de alimentos agropecuarios primarios y piensos, insumos y envases.

Identificación y verificadción de las instalaciones del puesto de venta.

Limpieza y desinfección de la infraestructura e instalaciones internas, máquinas y equipos, suministros.

Tipos y características de almacenes y condiciones de almacenamiento de los alimentos agropecuarios primarios y piensos

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

15:00

15:15

15:30

15:45

16:00

16:15

16:30

EXPOSITOR

Ing. Rubén B. Evanan Qulcaño

Ing. Rubén 8. Evanan Quieaño

Ing. Rubén fl. Evanan Quieaño

Ing. Rubén B. Evanan Quieaño

Ing, Rubén B. Evanan Quicaño

ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Módulo II: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES

N°

1

2

3

4

5

TEMA

Control de la salud e higiene del personal.

Control de plagas.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies que entran en contacto con el alimento agropecuario primario y piensos.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

16:45

16:55

17:10

17:25

17:40

EXPOSITOR

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pave! Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Módulo III: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES (Transportistas)

N°

1

2

3

4

5

6

TEMA

Buenas prácticas de higiene para las actividades de carga, transporte y despacho.

Control de plagas

Control de temperaturas y humedad durante el transporte de alimentos agropecuarios primarios.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies del vehículo que entran en contacto con el alimento agropecuario y pienso.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

HORA

17:55

18:05

18:20

18:35

18:50

19:05

EXPOSITOR

Ing. Rubén B, Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Miembros del Comité de Autocontrol Sanitario: MERCADO DE ABASTO PLAYA GRAU

N°

1

2

3

4

5

6

Nombres y Apellidos

CASIMIRA MACHACA DE GALINDO

ESTER CONDEMAVTA HUACHACA

FAUSTO ALVITES VELASQUEZ

FELICITAS PINO MARGARINA

GLAUDENCIO VÍCTOR BORDA MENDIZABAL

TEODOSIA CLAUDIA CCONISLLA MARCELO ^~ ... ....

Sexo

FEMENINO

FEMENINO

MASCULINO

FEMENINO

MASCULINO

FEMENINO

DNI

28266130

44417719

31140171

28217289

28590790

28292362

Nombre y firma del Responsable del Área de Vigilancia

Sanitaria de la Municipalidad Provincia de Huamanga

Firma y Sello del Inspector Sanitario de la

Municipalidad Provincial de Huamanga
faNAN QUICAÑO

faÉN VIGILANCIA SANITARIA



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA
SUB GERENCIA DE COMERCIO, LICENCIAS Y FISCALIZACIÓN

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE MIEMBROS DEL COMITÉ DE AUTOCONTROL SANITARIO DEL AÑO 2018

Meta 20 "Certificación de puestos de venta saludables de alimentos agropecuarios primarios y piensos, en mercados de abastos"

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA PARA CAS DEL AÑO 2018

Mercado : MERCADO DE ABASTO ANDRÉS F.VIVANCO

Expositores;

1.- Ing. Rubén Bartolomé E vanan Quicaño

2.- Ing. Pavel Daniel Vega Benites

Dirección : UBICADO EN JR. CARLOS F. VIVANCO, JR. GRAU, JR. SANTA CLARA Y EL JR. 28 DE JULIO

Módulo I: Buenas Prácticas de Manufactura - BPM

N°

1

2

3

4

5

6

7

TEMA

Buenas prácticas de higiene en el expendio de los alimentos agropecuarios primarios y piensos.

Capacitación de! personal para la prevención de las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA),

Evaluación de la inocuidad de la materia prima, insumos y envases a la recepción

Evaluación y registro (rastreabilidad) de proveedores y transportistas de alimentos agropecuarios primarios y piensos, insurnos y envases.

Identificación y verificaddón de las instalaciones del puesto de venta.

Limpieza y desinfección de la infraestructura e instalaciones internas, máquinas y equipos, suministros.

Tipos y características de almacenes y condiciones de almacenamiento de los alimentos agropecuarios primarios y piensos

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

15:00

15:15

15:30

15:45

16:00

16:15

16:30

EXPOSITOR

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicafio

ing, Rubén B. Evanan Quicaño

Ing, Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén 8. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Módulo II: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento • POES

N°

1

2

3

4

5

TEMA

Control de la salud e higiene del personal.

Control de plagas.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies que entran en contacto con el alimento agropecuario primario y piensos.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

16:45

_ 16:55

17:10

17:25

17:40

EXPOSITOR

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pave! Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pave) Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Módulo III: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES (Transportistas)

N°

1

2

3

4

5

6

TEMA

Buenas prácticas de higiene para las actividades de carga, transporte y despacho.

Control de plagas

Control de temperaturas y humedad durante el transporte de alimentos agropecuarios primarios.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies del vehículo que entran en contacto con el alimento agropecuario y pienso.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

HORA

17:55

18:05

18:20

18:35

18:50

19:05

EXPOSITOR

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing, Rubén B, Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicarío

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Miembros del Comité de Autocontrol Sanitario: MERCADO DE ABASTO ANDRÉS F.VIVANCO

N°

1

2

3

4

5

e

Nombres y Apellidos

DARÍA GÓMEZ CUSÍ

HAYDEE ALTAMIRANO DE LA CRUZ

MARÍA ELENA PICHARDO CAJAMARCA

MIGUEL ÁNGEL YARANGA LOAYZA

SATURNINA ALTAMIRANO DE QUICAÑO

VILMAVELARDEURIBE

Sexo

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

MASCULINO

FEMENINO

FEMENINO

DNI

28313827

42883155

28247977

28312628

28205909

28263398

Nombre y firma del Responsable del Área de Vigilancia

Sanitaria de la Municipalidad Provincia de Huamanga

Firma y Sello del Inspector Sanitario de la

Municipalidad Provincial de Huamanga
QUICAÑO



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA
SUB GERENCIA DE COMERCIO, LICENCIAS Y FISCALIZACIÓN

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE MIEMBROS DEL COMITÉ DE AUTOCONTROL SANITARIO DEL AÑO 2018

Meta 20 "Certificación de puestos de venta saludables de alimentos agropecuarios primarios y piensos, en mercados de abastos"

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA PARA CAS DEL AÑO 2018

Mercado : MERCADO DE ABASTO MAYORISTA NERY GARCÍA ZARATE

Dirección : AA.HH NERY GARCÍA ZARATE, AV. AGUSTÍN GAMARRA

Expositores:

1.- Ing. Rubén Bartolomé Evanan Quicaño

2.- Ing. Pavel Daniel Vega Benites

Módulo I: Buenas Prácticas de Manufactura • BPM

N"

1

2

3

4

S

6

7

TEMA

Buenas prácticas de higiene en el expendio de los alimentos agropecuarios primarios y piensos.

Capacitación de! personal para la prevención de las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA).

Evaluación de la inocuidad de la materia prima, insurnos y envases a la recepción

Evaluación y registro (rastrear/tildad) de proveedores y transportistas de alimentos agropecuarios primarios y piensos, insumos y envases.

Identificación y verificada orí de las instalaciones del puesto de venta.

Limpieza y desinfección de ¡a infraestructura e instalaciones internas, máquinas y equipos, suministros.

Tipos y características de almacenes y condiciones de almacenamiento de los alimentos agropecuarios primarios y piensos

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

15:00

15:15

15:30

15:45

16:00

16:15

16:30

EXPOSITOR

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicano

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing, Rubén B. Evanan Quicaño

Ing, Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Módulo II: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES

N-

1

2

3

4

5

TEMA

Control de la salud e higiene del personal.

Control de plagas.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies que entran en contacto con el alimento agropecuario primario y piensos.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

16:45

16:55

17:10

17:25

17:40

EXPOSITOR

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Módulo III: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento-•POES (Transportistas)

N°

1

2

3

4

5

6

TEMA

Buenas prácticas de higiene para las actividades de carga, transporte y despacho.

Control de plagas

Control de temperaturas y humedad durante el transporte de alimentos agropecuarios primarios.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies del vehículo que entran en contacto con el alimento agropecuario y pienso.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

HORA

17:55

18:05

18:20

18:35

18:50

19:05

EXPOSITOR

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Miembros del Comité de Autocontrol Sanitario: MERCADO DE ABASTO MAYORISTA NERY GARCÍA ZARATE

N°

1

2

3

4

5

6

Nombres y Apellidos

ÓSCAR GAMARRA SULCA

ELEODORA LUZA DE CASAFRANCA

FERNANDINA PUCLLA DE QUISPE

HILDAMANU1COQUISPE

JUANA TAYPEROMANÍ

ZULMA CARLOS ESPINOZA

Sexo

MASCULINO

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

DN1

28309162

28225498

28213726

28305044

28700069

41167389

Nombre y firma del Responsable del Área de Vigilancia

Sanitaria de la Municipalidad Provincia de Huarnanga

Firma y Sello del Inspector Sanitario de la

Municipalidad Provincial de Huamanga



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA
SUB GERENCIA DE COMERCIO, LICENCIAS Y FISCALIZACIÓN

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE MIEMBROS DEL COMITÉ DE AUTOCONTROL SANITARIO DEL AÑO 2018

Meta 20 "Certificación de puestos de venta saludables de alimentos agropecuarios primarios y piensos, en mercados de abastos" É

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA PARA CAS DEL AÑO 2018

N'

1

2

3

4

5

6

7

Mercado : MERCADO DE ABASTO TRIANGULO

Dirección : AV. SAN AGUSTÍN GAMARRA, AYACUCHO

Módulo 1: Buenas Prácticas de Manufactura - BPM

TEMA

Buenas prácticas de higiene en el expendio de los alimentos agropecuarios primarios y piensos.

Capacitación del personal para la prevención de las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA).

Evaluación de la inocuidad de la materia prima, insumos v envases a la recepción

Evaluación y registro {rastreabilidad] de proveedores y transportistas de alimentos agropecuarios primarios y piensos, insumos y envases.

Identificación y verificadción de las instalaciones del puesto de venta.

Limpieza y desinfección de la infraestructura e instalaciones internas, máquinas y equipos, suministros.

Tipos y características de almacenes y condiciones de almacenamiento de los alimentos agropecuarios primarios y piensos

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Expositores:
--Í

i.- Ing. Rubén Bartolomé ¿vanan Quicaño P-

2.- Ing. Pavel Daniel Vega Benites "

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

15:00

15:15

15:30

15:45

16:00

16:15

16:30

&
fc

EXPOSITOR fci

ng. Rubén B. Evanan Quicaño (^

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño ^

fng. Rubén B. Evanan Quicaño í

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño 5j

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño --i

ng. Rubén B. Evanan Quicaño ;-

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño ;*

Módulo II: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES §

N'

1

2

3

4

5

TEMA

Control de la salud e higiene del personal.

Control de piagas.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies que entran en contacto con el alimento agropecuario primario y piensos.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

16:45

16:55

17:10

17:25

17:40

EXPOSITOR j]

Ing. Pavel Vega Benites i •*•

Ing. Pavel Vega 8enites -

Ing. Pavel Vega Benites £3

Ing. Pavel Vega Senites g

Ing. Pavel Vega Benites ?
j

Módulo III: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES (Transportistas) £

N°

1

2

3

4

5

6

TEMA

Buenas prácticas de higiene para las actividades de carga, transporte y despacho.

Control de plagas

Control de temperaturas y humedad durante el transporte de alimentos agropecuarios primarios.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies del vehículo que entran en contacto con el alimento agropecuario y pienso.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

Miembros del Comité de Autocontrol Sanitario: MERCADO DE ABASTO TRIÁNGULO

N°

1

2

3

4

Nombres y Apellidos
AGAPITO GLICER1O ANAYA HUAMAN

DELIAVILMAQUISPE PAREDES

ENCARNACIÓN AGU1RRE PAREJA

TEODORA POZO CRUZ

MUNfCIPAUtlADÍ PROVINCIAL ÓÉ hUAMAK-íW'

Nombre y firma del Responsable del Área de Vigilancia ;'""'-' J/^^^\ff^^~, \

Sanitaria de la Municipalidad Provincia de Huamanga L/î Al''4síSrT«^tf»v'

Í̂ ^^^^Gu îu-o- .

Sexo

MASCULINO

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

DNI

28306061
28317448
28306506
0.8841188

t.
Firma y Sello del Inspector Sanitario de la s

Municipalidad Provincial de Huamanga /

HORA

17:55

18:05

18:20

18:35

18:50

19:05

EXPOSITOR -.;

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño . f!

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño £

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño d

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño E!

Ing. Rubén 8. Evanan Quicaño ¿I

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño - •

N

•i

rf

?

X

f:

£wíNC^ECOIlM:B\iCEK!iS\frjOSÍj»c:»i ¿j;

_-¿-=4¿r*£E£ífB. EVANAN QUICAÑO S
1 ESfECI^LISTA EN VIGILANCIA SANITARIA j£



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA
SUB GERENCIA DE COMERCIO; LICENCIAS Y FISCALIZACIÓN

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE MIEMBROS DEL COMITÉ DE AUTOCONTROL SANITARIO DEL AÑO 2018

Meta 20 "Certificación de puestos de venta saludables de alimentos agropecuarios primarios y piensos, en mercados de abastos"

PROGRAMA DE CAPACITACIÓN DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUAMANGA PARA CAS DEL AÑO 2018

N'

1

2

3

4

5

6

7

Mercado : MERCADO DE ABASTO MAGDALENA
Dirección : ENTRE LAS AV. MARISCAL ANDRÉS AVELINO CÁCERES, AV. ROMA, JR. UNIÓN

Módulo 1: Buenas Prácticas de Manufactura - BPM

TEMA

Buenas prácticas de higiene en el expendio de los alimentos agropecuarios primarios y piensos.

Capacitación del personal para la prevención de las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA).

Evaluación de la inocuidad de la materia prima, insumos y envases a la recepción

Evaluación y registro (rastrea bilí dad) de proveedores y transportistas de alimentos agropecuarios primarios y piensos, insumos y envases.

Identificación y verificadción de las instalaciones del puesto de venta.

Limpieza y desinfección de la infraestructura e instalaciones internas, máquinas y equipos, suministros.

Tipos y características de almacenes y condiciones de almacenamiento de los alimentos agropecuarios primarios y piensos

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Expositor:

1.- Ing. Rubén Bartolomé Evanan Quicaño

2.- Ing. Pavet Daniel Vega Benites

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

15:00

15:15

15:30

15:45

16:00

16:15

16:30

EXPOSITOR

hl

:3

í

¡ü

ÍÉ
fi

1
a

i
'-!

Kü

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño í̂ }

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Módulo II: Planes Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES

N"
1
2

3

4

5

TEMA

Control de la salud e higiene del personal.

Centroide plagas.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies que entran en contacto con el alimento agropecuario primario y piensos.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

16/10/2018

HORA

16:45

16;55

17:10

17:25

17:40

EXPOSITOR

Irtg. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega Benites

Ing. Pavel Vega ñenites

Ing. Pavel Vega Senites

Ing. Pavel Vega Benites

Módulo 111: Planes Operativos Estandarizadas de Saneamiento - POES (Transportistas)

N'

1
?

^
4

S

6

TEMA

Buenas prácticas de higiene para las actividades de carga, transporte y despacho.

Control de plagas

Control de temperaturas y humedad durante el transporte de alimentos agropecuarios primarios.

Gestión de residuos y basura.

Limpieza y desinfección de las superficies del vehículo que entran en contacto con el alimento agropecuario y pienso.

Prevención de la contaminación cruzada.

LUGAR

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

Salón Consistorial -MPH

FECHA

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

16/06/2018

Miembros del Comité de Autocontrol Sanitario: MERCADO DE ABASTO MAGDALENA

N°

1

2

3

4

5

6

Nombres y Apellidos
ANTONIETA GRACIELA PALOMINO DE GUZMAN

BALVINAQUISPE DE LECHE

ESTELA LUJAN ÜMACO

MARICELA JOSEFINA LUJAN SOTO

MICHAEL HUAMAN DAMIANO

PASCUALA RISCO DE MORÓTE

Nombre y firma del Responsable del Área de Vigilancia "'L ¡fjff f/ .-O

Sanitaria de la Municipalidad Provincia de Huamanga . feS£l¿|¿iSíi"í¿*¿¿^ír'r -----••

Sexo

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

FEMENINO

MASCULINO

FEMENINO

Firma y Sello del Inspector Sanit

Municipalidad Provincial de Hua

DNI

28247849

28700233

28316937

28295563

48884597

28248207

HORA

17:55

18:05

18:20

18:35

18:50

19:05

EXPOSITOR

Ing, Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

ng. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén B. Evanan Quicaño

Ing. Rubén 6. Evanan Quicaño

ng. Rubén B. Evanan Quicaño

:

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HtJAMANeA ;
GERENCIiVTlE DESARROLLO ECOTOMfOC Y AUB.

rio de la ^3¿i t_J¿a/lcU _ \  (  V
mar|ga ^jí^i^íraifN^ÉVÁNÁÑ QUICAÑO |
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